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1

SILABO DE MICROBIOLOGIA GENERAL
Modalidad: virtual

. DATOS GENERALES

1.1. Facultad : Ciencias Biolégicas

1.2. Escuela de formacién Profesional : Ingenieria en Industrias Alimentarias
1.3. Departamento académico : Ciencias Bioldgicas

1.4. Semestre académico : 2020-II

1.5. Curriculo : 2004

1.6. Sigla . BI-142

1.7. Créditos :4.0

1.8. Requisito 1 Bl-141

1.9. Horas teodricas : 3.0

1.10.Horas practicas : 3.0

1.11. Horario : 6 horas semanales (3HT y 3HP)
1.12.Docente responsable : Mg. Nilda Aurea apayco Espinoza

nilda.apayco@unsch.edu.pe

SUMILLA

Concepto. Subdivisiones. Diversidad microbiana. Biologia de los microorganismos de interés
en la Industrias Alimentarias. Bacterias. Levaduras. Mohos. Algas. Morfologia, metabolismo,
nutricién, fisiologia, genética y reproduccion. Control de las poblaciones microbianas.
Técnicas microbiolégicas de cultivo, medio de cultivo, actividad enzimatica Principales usos
industriales. Deberan realizarse doce practicas de laboratorio.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE DEL CURSO
Después del desarrollo del curso, el estudiante habra adquirido
Conocimientos basicos sobre el origen, desarrollo y concepto de la microbiologia como
ciencia, resaltando su importancia e impacto en la vida del hombre.
Reconocer, identificar y representar los organismos del mundo microbiano.
Describir las caracteristicas de los organismos del mundo microbiano.
Describir y reconocer las estructuras y la funciébn que cumple cada uno de las partes de la
arquitectura microbiana.
Conocer y utilizar las diferentes formas de control microbiano.
Relacionar las formas de control con la resistencia a los antimicrobianos.
Reconocer, describir e interpretar la importancia de las diferentes interacciones microbianas.
Reconocer la importancia de los microorganismos en el campo de la industria alimentaria.

PROGRAMACION ACADEMICA
3.1 organizacién de los contenidos
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UNIDAD |: MICROBIOLOGIA Y MICROORGANISMOS

SEM. CONTENIDO CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL  |ACTITUDINAL
Concepto de Microbiologia como ciencia,
1 [disciplinas de la microbiologia. Los Reflexiona
microorganismos como célula ) Elabora un mapa |sobre la
Explica los : tanci
o . . conceptual sobre |Importancia
Descubrimiento de los microorganismos y el conceptos sobre las definiciones _|de la
2 impacto sobre el hombre, La generacion la microbiologia de la microbiologia
espontanea, Postulados de Koch y microbioloaia y
microorganismo los glay microrganis
Diversidad microbiana y el surgimiento de la S. . .
. . . micoorganismos. |Mos
3 |microbiologia general. La era moderna de la Resume la Evidencia la
microbiologia lectura Capitulo Comunica el lectura
| Antonio Van resumen de la tul
Leewenhoek, |~ o) ga{ntg 0\}
agina 9 al 31 . __|Antonio Van
gelglibro Capitulo | Antonio |Leewenhoek,
4 |Lectura Capitulo | Antonio Van Leewenhoek, cazadores de | /an Leewenhoek, Ipagina 9 al
pagina 9 al 31 del libro cazadores de microbios.  |microbios. pagina 9 al 31 del |31 del libro
libro cazadores
de microbios
UNIDAD II: MORFOLOGIA Y FISIOLOGIA DE LOS MICROORGANISMOS.
Bacterias: morfologia y tamafio celular, membrana | Abstrae los Diagrama las Comparte
5 |citoplasmaética, funciones de la membrana temas de la partes de las su
citoplasmatica morfologia de | bacterias creatividad
i i i hongos,
pared celular, diferencia de la membrana externa las bacter.|as, protozoarios y d.el
de las bacterias Gram positivas y negativas. Otras| Protozoarios, virus diagrama
6 |estructuras. El genoma bacteriano: mutaciones,| hongos, virus'y de las
mecanismo de transferencia genética las partes de
enfermedades | glabora un las
relacionadas a | mapa bacterias,
. . . los hongos,
. |Protozoarios: caracteristicas, morfologia, microorganism conceptual rot?)zoario
estructura, reproduccion y clasificacion. 9 sobre las proto
0s. enfermedades Syvirus
relacionadas a | Interactua
Hongos: fisiologia y estructura, reproduccion y los con sus
g |clasificacion. microorganismo | compafero
Virus: morfologia, estructura y reproduccion S s sobre
enfermedad
es
Enfermedades relacionadas a los relacionada
9 |microorganismos: faringitis, forunculosis, salos
tuberculosis, sifilis, hepatitis B y VIH . .
microorgani
sSMos.

PRIMER EXAMEN
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UNIDAD llIl: NUTRICION Y CRECIMIENTO CELULAR MICROBIANO

nutriciéon, metabolismo y crecimiento microbiano: | Explica los Elabora mapas Promueve
10 |Generalidades del metabolismo microbiano, procesos de conceptuales de | la
fermentacion y respiracion nutricion, los procesos participacio
. . , ) metabolismo y | de nutricion, nenun
requgnmlentos nutnmonal_es: Medios de cul'glvo. crecimiento metabolismo y debate
11 Crecimiento c.elu'lar y crecimiento dg pgblaqones. microbiano crecimiento <obre los
Curva de crecimiento microbiano. Biosintesis de '
metabolitos primarios y secundarios. microbiano. procesos
Resume la Comunica la de
lectura lectura Capitulo | nutricion,
Capitulo 111 [l Luis Pasteur. | metabolism
Luis Pasteur. Los microbios oy
lectura Capitulo 11l Luis Pasteur. Los microbios Los microbios | son un peligro crecimiento
12 |[son un peligro paginas del 65 al 111 del libro son un peligro | paginas del 65 microbiano
cazadores de microbios paginas del 65 | al 111 del libro | Evidencia
al 111 del libro | cazadores de la lectura
cazadores de microbios del capitulo
microbios II.
UNIDAD IV : CONTROL DEL CRECIMIENTO DE LOS MICROORGANISMOS
Control fisico antimicrobiano: esterilizacion por Participa en
13 calor_, estglrilizacién por radiacién, esterilizacion . Efectta con la bL’J_squeda
por filtracion. Explica el algunos ejemplos |de ejemplos
control fisicoy |de control fisico y |de control
guimico guimico del fisicoy
Control quimico antimicrobiano: control quimico antimicrobiano. |crecimiento quimico del
14 |del crecimiento microbiano. microbiano crecimiento
Resistencia a los antimicrobianos microbiano
SEGUNDO EXAMEN
UNIDAD V: INTERACCIONES MICROBIANAS.
Define las Confecciona Comparte
Interacciones material los
microbianas didactico sobre resultados
Interacciones de la
Interacciones microbianas. microbianas elaboracion
15 S!mb!os!s del rumen . del material
Slmb|QS|s con plantas leguminosas y no didéctico
leguminosas.
sobre
Interaccione
s

microbianas
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UNIDAD VI: PRINCIPALES USOS INDUSTRIALES DE LOS MICROORGANISMOS

Microorganismos y productos industriales.
Origen de las cepas industriales. Propiedades | Identifica a los | Aplica a los Corrobora a
16 de un microorganismo industrial. principales microorganismo | los
Metabolitos primarios y secundarios, microorganism | senla microorgani
caracteristicas de las fermentaciones, os de uso elaboracion de smo de
industrial algunos importancia
. — ) productos de industrial
Los productos para la industria alimentaria: el consumo
vino, vinagre, yogurt, acido citrico y otros humano
compuestos organicos, la levadura como agente '
de fermentacion, las setas como fuente de
17 |alimento.
Resume el Capitulo VIII Teobaldo Smith. Las
garrapatas y la fiebre de tejas, paginas del 239 al
256.
TERCER EXAMEN
3.2. CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES PRACTICAS VIRTUALES
SEMANA | CONTENIDO ACTIVIDAD DE
APRENDIZAJE
1 Bioseguridad. Reconocimiento y uso de
materiales.
2 Diversidad microbiana y microscopia. L
Desarrollo  asincrénico
3 Coloraciones microbianas. previa revision de la guia
— I _ de préctica. Discusién en
4 Tecnlc_:as de esterilizacion y preparacion de equipo durante sesién
materiales. sincrénica. Evaluacion.
5 Formulacion y Preparacion de medios de cultivo.
6 Técnicas de siembra de microorganismos: Estrias,
incorporacion y diseminacion.
PRIMER EXAMEN
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7 Numeracion de Microorganismos por diluciones
sucesivas. Reconocimiento de caracteristicas
culturales.
— . . Desarroll incroni
8 Curva de crecimiento microbiano. esarrofio L, asinero C,O
previa revision de la guia
9 Accion de Agentes fisicos sobre el crecimiento de | de practica. Discusion en
los microorganismos. equipo durante sesion
_ _ _ sincrénica. Evaluacion
10 Accion de Agentes fisicos y quimicos sobre el
crecimiento de los microorganismos.
11 Fermentacion alcohdlica: Elaboracion de bebidas
fermentadas.
12 Fermentacion lactica: Elaboracion de yogurt.

SEGUNDO EXAMEN

IV.ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

El docente desarrollara las labores académicas a través del siguiente modelo educativo:
(a) Teoria: En base a reuniones tipo conferencia, que consistird en una primera fase de

transferencia de informacién a cargo del profesor, apoyada con el uso de diapositivas,
videos, lecturas dirigidas, resolucion de preguntas directas y casuisticas ligadas a la
realidad, taller grupal, aplicadas tanto a clases teéricas como a las practicas; para ello
el estudiante podra definir especificamente un problema, examinar distintas
alternativas de solucién. Asi también, aprendera a compartir responsabilidades al dividir
el trabajo entre todos los integrantes del grupo y aceptar a uno de ellos como lider que
sera rotativo.

(b) Practica: En base a sesiones de laboratorio programadas de acuerdo al material
disponible y que permita el afianzamiento de los conocimientos teéricos.

(c) Investigacion Formativa: Durante el semester los estudiantes leeran la obra “Los
Cazadores de Microbios” de Paul de Kruif, el mismo que permitira desarrollar su
interés por la investigacion cientifica y juicio critico sobre los mismos.

V. MATERIALES EDUCATIVOS
e Internet, computadora, laptop, celular.
e Libros digitales y digitalizados.
e Reuvistas y articulos cientificos digitales.
e Herramientas de la plataforma Google (Drive, calender, classroom), genially,
Jamboard. Videos. Guia de précticas.
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V. SISTEMA DE EVALUACION

Requisitos de Aprobacion:

Las evaluaciones de la modalidad no presencial se realizan a través del Entorno Virtual para el
Aprendizaje y en las salas de videoconferencia.

El docente considera la evaluacion mediante productos y actividades de retroalimentacion.

ACTIVIDAD Porcentaje
3 examenes parciales de la teoria 45%
Exposiciones orales 15%
2 notas de las practicas de laboratorios virtuales | 40%

Criterios de aprobacion:

para aprobar el curso de Microbiologia general, el estudiante debe obtener un promedio final
minimo de 11. (once) promedio de las tres actividades programadas.

Cuando se va a evaluar: Los examenes parciales se evaluaran en las fechas y hora designadas
en el cronograma del silabo. Las participaciones en las exposiciones orales en escenario
sincronico evaluaran en cada clase, las mismas que se encuentran programadas en el
cronograma del silabo. Las préacticas de laboratorio virtuales se evaluaran en escenario
sincronico en las fechas programadas en el silabo.

Como se va a evaluar: Procedimientos e instrumentos. Los examenes parciales se realizaran a
través de la plataforma con la opcion examen. Las participaciones en escenario sincrénico, se
evaluaran en cada clase. Se evalla a través de la exposicion de uno o dos integrantes del equipo
mediante sorteo, si el equipo solicita participa todo el equipo. Las notas se iran subiendo al
sistema segun lo desarrollado. Las practicas de laboratorio virtuales se evaluaran en escenario
sincrénico en las fechas programadas en el silabo, se evaluara también el trabajo del equipo. La
nota de las practicas de laboratorio virtuales es el promedio simple de las notas de todas las
practicas de laboratorio desarrolladas en el curso y un examen escrito. El sistema de calificacion:
Para todos los casos se empleara el sistema vigesimal y las notas se asignaran en el rango entre
0y 20. Los pesos corresponden a los porcentajes establecidos en la tabla que acomparia esta
seccidn y las que seran almacenadas en la sima.

Nota: En los casos que durante la evaluacién se pierda la conectividad deberéa enviar su
justificacion inmediatamente para tomar otro examen al final de todas las evaluaciones.

Disposiciones transitorias: Las clases virtuales se desarrollan en el marco de la declaracién
del estado de emergencia nacional decretado por el Gobierno Peruano, por las graves
circunstancias que afectan la vida de la Nacién a consecuencia del brote del COVID-19.
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