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Numero de horas total semanales : 6 hrs (2 HT, 2HP, 2 HL)

Horario de clases teéricas - Lunes 04-06 pm y Miércoles 02-04 pm

Horario de clases practicas - Lunes 06-08 pm y viernes de 04-06 pm

Nombre del docente teoria : Dr. Juan Carlos PONCE RAMIREZ

Nombre del docente practicas : MSc. Wiler Hugo De la Cruz Quispe
Ing°Jean Edison Palma Yariez

E-mail de los docentes . juan.ponce@unsch.edu.pe; jean.palma@unsch.edu.pe;

wiler.delacruz@unsch.edu.pe

Il. SUMILLA:

Esta asignatura aporta al perfil del Ingeniero en Industrias Alimentarias los fundamentos
y principios basicos para alcanzar el analisis y manejo de datos estadisticos, que se
generan como resultado del control de parametros especificos de productos y procesos
productivos en la industria alimentaria.

El proposito es brindar al estudiante el marco conceptual y practico de una metodologia
de tratamiento y analisis de datos, desde el calculo de probabilidades y sus
distribuciones, muestreo, estimaciones estadisticas, prueba de hipotesis, control
estadistico de proceso y a partir de ello, tomar decisiones en las distintas etapas y
analisis que realiza el ingeniero en industria alimentaria utilizando software estadisticos.

lll. COMPETENCIA DE ASIGNATURA
La asignatura de estadistica de los alimentos tiene la siguiente competencia terminal:

Identifica metodos y procedimientos de la estadistica descriptiva y probabilidades para
orientarlas a la investigacion cientifica y toma de decisiones en la industria alimentaria
a traves de la aplicacion de software estadistico.

IV. CAPACIDADES:

1. Comprende los conceptos de la estadistica para determinar variables, muestras
y organizar datos de forma adecuada para la toma de decision.

2. ldentifica las medidas de tendencia central, dispersion y asimetria, para resolver
problemas relacionados a la industria alimentaria.
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Describe las distribuciones de probabilidad para utilizarlo en forma comun en
temas de Ingenieria alimentaria.
Aplica la prueba de hipotesis y el control de procesos para la toma de decisiones
en investigacion y en la industria alimentaria.

V. PROGRAMACION DE CONTENIDOS

| UNIDAD : ACTIVIDAD I: ESTADISTICA DESCRIPTIVA

Capacidad: Comprende los conceptos de la estadistica para determinar variables, muestras y organizar datos de
forma adecuada para la toma de decision.

SEMANA CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL
Definicion de estadistica. Tipos L _ _ o
- : Define la estadistica, sus tipos y Manifiesta interés por la
1 Variables. Tipos . T :
P . establece lo que es las vanables. estadistica y variables.
Ejercicios de aplicacion
Poblacion y muestra p -
y - L Define lo que es poblacion, muestra y Trabap cnequnatn la
Muestreo estadistico. Ejercicios muestreo recopilacion y manejo de
) Organizacion de datos ' poblacion y muestra.
Distribucion de frecuencia, Histogramas ’ e g :
Poli et i Probl Aplica la distribucién de frecuencia para Vil —_—
oligonos de frecuencia. Problemas organizar datos. alora los aportes de la clase.
Exposicion grupal 1
Uso de software estadistico
Aplicacion de la investigacion: Aplica el SPSS24 para el andlisis y Comparte con la clase sus
“Influencia del ultrasonido de alta sintesis en la organizacion de datos. conclusiones.
3 intensidad aplicado al deshidratado
convectivo de tame de alpaca {_Wcugna Participa grupalmente en el analisis de T _
pacos) para la mejora de su calidad g a4 Muestra iniciativa en el manejo
B Xpositivo. b
comercial de software estadistico.
Exposicion grupal 2

| UNIDAD : ACTIVIDAD Ii: MEDIDAS DE TENDENCIA CENTRAL, DISPERSION Y ASIMETRIA

CAPACIDADES: Identifica las medidas de tendencia central, dispersion y asimetria, para resolver problemas

Regresion lineal. Problemas.
EXAMEN PARCIAL

correlacion en el manejo de datos.

relacionados a la industria alimentaria.
SEMANA CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL
Medidas de posicién central
4 Promedio, mediana y modaen datos [ Define lo que es medidas de posicion | Valora los aportes de la clase en
simples y agrupados cenfral y resuelve problemas. la ind. Alimentarias.
Problemas aplicativos.
Medidas de posicion no central L _
Cuartiles y déciles. Problemas Muesira incaliva o elmapcia
) ' ' Maneja las medidas de posicion no | de softwares estadisticos.
5 Percentiles. Problemas.
o ceniral para desarrollar problemas. -
Uso de software estadistico Participa grupalmente en €l
Exposicion grupal 3 analisis de un tema expositivo.
Medidas de dispersion i b b el Aprendizaje en base a
6 Rango y varianza. Desviacion estandar g a5 TTRCHNS B dBpelin resolucion de ejercicios y
_ _ _ para su aplicacion. o
Problemas en la ind. alimentaria problemas practicos.
Medidas de asimetria Traba _ ucid
Coeficiente de asimetria y curtosis. . . fha1 En eqUipo e salkern
L : Reconoce la asimetria, curtosis y de problemas.
7 Correlacién lineal. Covarianza.

Demuestra su aprendizaje.

1L UNIDAD : ACTIVIDAD I: PROBABILIDADES Y DISTRIBUCION DE PROBABAILIDADES

alimentaria.

CAPACIDADES: Describe las distribuciones de probabilidad para utilizarlo en forma comin en temas de Ingenieria

SEMANA |

CONCEPTUAL

|  PROCEDIMENTAL |

ACTITUDINAL
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Probabilidad y relacion de sucesos. Propone los sucesos, Valora los aportes de la clase en la
8 Teoria de combinaciones y variaciones. | combinaciones y variaciones | ind. Alimentarias.
Teoria de permutaciones. para solucionar problemasen | Trabaja en equipo en solucion de
Problemas el campo alimentario. problemas.
Probabilidad condicional, compuestas. | Propone la probabilidad
Probabilidad total. Teorema de bayes | condicional y compuesta para | Resolucion de ejercicios y problemas
Exposicion grupal 4 solucionar problemas.
9 Teorema de bayes Propone la probabilidad total y
Problemas de aplicacion. de bayes para solucionar o o
p problemas en el campo Resolucion de ejercicios y problemas
Exposicion grupal 4 alimentario.
Distribucion discreta; binomial. Propone la probabilidad
10 Distribucién uniforme y continua. continua y normal para Valora los aportes de la clase en la
Problemas de aplicacion. solucionar problemas en el ind. Alimentarias.
Exposicién grupal 5 campo alimentario.

I UNIDAD: ACTIVIDAD II: PRUEBA DE HIPOTESIS Y CONTROL ESTADISTICO DE PROCESOS

CAPACIDADES: Aplica la prueba de hipdtesis y el control de procesos para la toma de decisiones en investigacion y
en la industria alimentaria.

SEMANA CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL
Hipotesis estadistica
g G Tt e ) L Valora los aportes de la clase en la
g . 11PO Aplica la prueba de hipdtesis | ind Alimentarias
" Prueba de Hip6tesis en investigacion. | para realizar el analisis y
Contraste de hipotesis paramétrica. sintesis en casos de la _ _ .
Regla de decision industria alimentaria. Trabaja en equipo en solucion de
’ problemas.
Control estadistico de proceso
Teoremas del control estadistico Aplica la prueba de hipotesis | Valora los aportes de la clase en la
12 Causas comunes y asignables para realizar el analisis y ind. Alimentarias
Capacidad de proceso sintesis en casos de la
Control por atributo y por variables industria alimentaria. Trabaja en equipo en solucion de
Uso de software estadistico problemas.
Control por atributo y por variables
Limites de toleranp'ta _ Maneja el principio estadistico
13 Problemas de aplicacion para el control estadisticode | Aprendizaje en base a resolucion de
Exposicién grupal 6 un proceso en la industria ejercicios y problemas practicos
Examen final alimentaria.
Entrega de promedios finales

Vl. ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

Las estrategias metodologicas que el docente aplicara en las sesiones de aprendizaje se
orientaran al desarrollo de capacidades y la construccion de saberes por los estudiantes,
aplicables en distintos contextos de desempefio personal y social. Las estrategias didacticas a
emplearse son:

5.1. Estrategias centradas en la ensefianza
¢ Conferencia
e Uso de pizarra Jamboard
e Material académico semanal- resimenes

5.2. Estrategias centradas en el aprendizaje

¢ Exposicién grupal
e Forum desarrollo de problemas - Método de casos.

Correo institucional: ep.alimentarias@unsch.edu.pe 3

Pagina web: http:/www.unsch.edu.pe/index.php/escuela-profesional-de-ingenieria-en-industrias-alimentarias/




e Método de trabajos por proyectos.
MATERIAL EDUCATIVO

Dentro de los recursos didacticos a utilizarse para el aprendizaje de la asignatura tenemos:

Vil.

Laptops.

Paper académicos digitales semanales.
Correo electronico de los estudiantes.
Guias de aprendizaje del curso.
Referencias bibliograficas.

SISTEMA DE EVALUACION:

Se realizara la evaluacion del proceso de ensefianza aprendizaje de la asignatura (Inicio, Durante
y al finalizar), de acuerdo a la competencia terminal de aprendizaje de la asignatura y se evaluara
las competencias adquindas por el estudiante utilizando los criterios establecidos (examenes
parciales y final, avances, exposicion y presentacion de proyecto), tal como se detalla en el sistema
de evaluacion siguiente:

VIIL.

a) Sistema de evaluacion y ponderacion por contenido y capacidades

e Se aplicaran dos examenes teoricos practicos (Ei) uno en cada unidad con un peso de
60% del promedio de cada unidad.

e Se evaluaran las sustentaciones grupales de los avances del trabajo integrador y el
trabajo final integrador sobre un proyecto agroindustrial (Tdi) con un peso de 20% del
promedio de cada unidad.

e Se calificaran el promedio de practicas (Pi) con un peso de 20% del promedio de cada
unidad.

o Elpromedio final de la asignatura resultara del ponderado entre el promedio de la primera
unidad PU(1) con un peso de 50% y el promedio de la segunda unidad PU(2) con un
peso de 50% del promedio final.

El promedio por unidad PU(i) se calculara mediante la siguiente formula:
PU(i) = 0,60Ei + 0,20Tdi + 0,2Pi
El promedio final (Pf) se calculara mediante la siguiente formula:
Pf=0,50PU(1) + 0,50PU(2)

El redondeo de decimales se da en el promedio final.

b) Sistema de evaluacion y ponderacion por competencia terminal

La rubrica en relacion de la competencia terminal de la asignatura sera la siguiente:

Tabla 1: Rubrica de evaluacion de la asignatura.

2 No logro Logro en proceso Logro pleno Excelencia
Desempetio (00-05) (06-10) (11-15) (16-20)
Comprende la No comprende la Com_plrende;e | Comprende la Comprende y analiza
estadistica para estadistica para pOMATeIR estadistica para la estadistica para
organizar datos en | organizar datos en la gﬁaailiztalﬁgta;sa - organizar datos en la | organizar datos en la
la toma de decision. | toma de decision. tor?na de dedision toma de decision. toma de decision.
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Identifica las

|dentifica parcialmente

medidas de No Identifica las s T & Identifica las medidas | Identifica y analiza las
tendencia central, | medidas de tendencia taideheia canti de tendencia central, | medidas de tendencia
dispersion y central, dispersion y dispersién y asim‘etria dispersion y asimetria, | central, dispersion y
asimetria, para asimetria, para | ' | para resolver asimetria, para
resolver problemas | resolver problemas en parzl e | problemas en la resolver problemas en
en la industria la industria alimentaria. | PO cas €nfa industria alimentaria. | la industria alimentaria.
alimentaria. industria alimentaria.

D‘-’“’_ﬁb"_h’ _ No describe las Describe parcialmente | Describe las Describe y analiza las
cr"‘;:::;d'";:’ d‘_" distribuciones de las distribuciones de distribuciones de distribuciones de
ﬂ:ﬁmﬂo S I: a4 probabilidad para probabilidad para probabilidad para probabilidad para
Ingenieria utilizarlo en la utilizaro en la utilizarlo en la utilizarlo en la
alimentaria. Ingenieria alimentaria. | Ingenieria alimentaria. | Ingenieria alimentaria. | Ingenieria alimentaria.

Aplica la prueba de

No aplica la prueba de

Aplica parcialmente la

Aplica la prueba de

Aplica y optimiza

hipotesisy el hipétesis y el control | prueba de hipétesis y el | hipdtesis y el control 18 PIIEhS de poieas
control de procesos. de procesos para la control de procesos en | de procesos para la y el cantrol de
paralatoma de P L sk P P procesos para la toma
decisioreien toma de decisiones en |latoma de decisiones |toma de decisiones en A6 dbciichon n
mvtigacién investigacion en investigacion investigacion investigacion
alimentaria. alimentaria. alimentaria. alimentaria. aliantit.

c) Requisitos de aprobacion

IX. RELACION DE PRACTICAS:

10,00, 00 O e G0N

10.
11.

Tener nota aprobatoria en practicas con presentacion de los informes.
Presentacién y exposicion de un tema grupal y un trabajo final.

Alcanzar el puntaje minimo aprobatorio de 11.
Alcanzar en la rubrica el nivel de logro LOGRO o LOGRO POR EXCELENCIA

Practica 01: Creacién y manejo de archivos en spss y minitab.
Practica 02: Analisis descriptivo-distribucién de frecuencia en SPSS.
Practica 03: Analisis exploratorio- graficos en SPSS.

Practica 04: Medidas de centralizacién en SPSS.

Practica 05: Medidas de posicién no central y dispersion en SPSS.
Practica 06: Regresion y correlacién lineal en SPSS.

Practica 07. Analisis de probabilidades en SPSS

Practica 08: Prueba de normalidad — Kolgomorov en SPSS

. Practica 09: Prueba de hipétesis muestra simple en SPSS
Practica 10. Prueba de hipétesis muestra pareadas en SPSS
Practica 11: Prueba de hipétesis muestra independientes en SPSS

12. Practica 12: Control estadistico de proceso en minitab.
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